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v'osieTTivo. Quello difar conoscere il «biologicos, frutto dell'acqua, del mare, del sole e della complic

del vento e le sue proprieta organolettiche

Il sale protagonista
diiniziative per fare
conoscere il territorio

saws Un dtorno alle origini, sia
per l'importanza del sale che per
la valorizzazione del territorio. La
prima edizionedi "Sale Mediterra-
nen”, manifestazione organizzata
dalla"Sikelia", giovane azienda lo-
cale groduntrice di sale, ha punta-
to dritto sull’“oro bianca” e la Sike-
lia ha allestito un fine settimana a
sfondo cultuale ed enogastrono-
mico. L'obiettivo dell'evento &sta-
to quello di far conoscere il sale

maring “biologico”, frutto dell'ac-
qua, del mare, del sole e della com-
plicita del vente, le sue proprieth
organolettiche & nutrdzionall, ma
anche gli ampl impleghl nella ga-
stronomia locale dove i sale rap-
presenta [l sapore dedla vita. A tal
punite che, nella "due giorni” del-
lakermesse, lo storico greco Gior-
gios Thanos, autore di una appro-
fondita ricerca sulla cucina dell’
anfica Grecia, durata olire dieci
anni, ha raccontato come furono
proprio i greci di Sicilia a realizza-
re il primo ricettario e ad apparre
il copyright, che durava un anno,
alle loro ricette. "Thanos, inoltre,
ha scoperto - afferma Giovanna
Vacca, amministratore unico del-
|z "Sikelia" e promotrice dell'even-
to - che la ricetta dei calamari ri-
pieni era gia stata imventata dai

cuochi greei di Sicilia nel 600 avan-
ti Cristo e che gil nel 400 avantl
Crstod sono testimonianze della

“citche i prefiggiamo - continua
- & confugare il sale marino con le
sue proprietd, ma anche con le
metaforeche sono state create nel
corsodel tempo. Vogliamo rivalo-
rizzare le nostre terre, ricche di
bu.l.lmeu.pmp\nnpelqucsm.m

ritornarealle origini, [nten-
diamo unire le strade della cultu-
ra & del commercio, per roppo
tempo rimaste separate”.

Ad aprire i lavori & stato Salvato-
e Girgenii, diretiore dell” Offici-
na Studi Medievali® di Palermo,
che i intervenuto raccontando le
saline di Trapani nell'economia
del Medioevo, quindi & stato pro-

]

Da sinistra: Giovanna Vacca, Massimo Daidone, Antonella Barbara con lo sfondo delle saline. 070 BOVA

fettato un coriometraggio sulla ri-
serva naturale delle Saline con 'in-
tervenio di Girolamo Culmone, di-
rettore della Riserva delle Saline
di Trapani e Paceco. Non & manca-
to, poi, il momento enogastrono-
mico con una degustazione cura-

ta da Francesco Pinello ¢ una vesa
e propria gara di cucina tra gli
alunni dell'Alberghiero che sl so-
no cimentati nella preparazions
di aperitivi sul terna "Sale del Me-
diterranen”. C'# stato spazio an-
che per un incontro con 1 regista

abruzzese Dino Viani e per una
prolezione di "Desamaigo” (sradi-
camento), un swo fim sul ritorme,
sulla reerca insopprimibile delle
proprie radicl. Achivderelarasse-
gna uno spertacolo del "coro citt
di Trapani”. ')
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